Sobotni jidelni (istek . anora2012
0 a V21 prijimame postedni abjedndoky pro kuchyii.

Predkrmy
Prazska Sunka se smetancoym kirenem, 100 g 10§ Ké
Tlacenka z Davle s cibui a octovou zdliokou, 130 g 75 Ké
Gothaj 0d Dolejsich s cibuli a octovou zdlivkou, 60 g 65 Ké
Sopshky salit 95 Keé
Saldt s kuvecimi prsicky 05 Ké
Marinovany vepiody biicek, 100 g 75 Ké
OComoucké toariiziy 75 Ké
Nak(adany herme(in 89 Ké
Utopenec 69 Ké
Namichany pioni syr TS Keé
Parky 0d Krejearii s hoiéici a smetanovym kienem, 3 ks 79 Ké
Davelské pikantni pirky s kienem a hovéici, 3 ks 8S K¢
Domdci talidn s ktenem a hoiéici, 1 ks 79 Ké

Dali{ predkrmy (jitrnice, adary, uzeniny atd.) najdete 0 nasem bufetu.

Polévley (neabsahuiji ioné dachucovact poléokooé kaveni. Magi odm éisnik prinese na pozddini)

Slepici poléoka s domdcimi nudlemi 39 Ké
Guldsood ¢S Ké
Specialita Lokd(
Smazeny syr s domdci tatarskou omdckou, 150 g 159 Keé
Rizek z vepiové kyty smazeny na mdsle, 120 g 185 K¢
Rizek z kuiecich prsou smazeny na mdsle, 120 g 189 K¢
Filet z éerstoého kapra na kminovém mdse, 200 g 185 Ké
Steak 2 hovézi rosténé s paZithooym mdslem, 250 g 269 Ké
Steak z hovézi veverky, 2009 25 Ké
Cerstoé namichany tatardk s topinkami, 100 g 199 Ké
Kuveci prsi¢ka na houbooém koveni a mds(e, 180 g 189 Ké
Pecend kachna 1/, éervené zeli s jablky 205 Ké
Hotood jidla
Svickova hovézi pecené na smetané, 100 g 119 Ké
Gulds z hovézi klizky, 100 g 109 K¢é
Pecend vepiiovd krkovicka, zeli hldvkové dusené, 100 g 115 Ké
Vepiiodd jatra na cibulce, 100 g 05 Ké
Palacinky s marmelddou 09 Ké
Prilohy (kotik snite) Sality
Houskaooé kned(iky 35 Keé Zelny s kirenem 48 Ke
Bramborooé knedliky 39 Ké Oleurkovy 48 Ké
Brambory varené m.m. 39 K¢é
Stouchané brambory s cibulkou.................. ¢S Ke Dezer;yv , \
., . etrnik 59 K¢
Bramboraoy saldt ¢S Ké K ¢ K
Ryjze dusend 39 K oy CHFOE ... 358
6 hldokons dusend 45 K Zloutkooy véneéek 39 Ké
ge ! ) . Polirkody dovt se $lehackou a jahodami...... 5§ Ké
Spenit 39 K¢
KoCinka 35 Ké
Tatarska omdcka 35 K¢é

Cheeme varit Ceshd jidta tak, aby nebyla hospodskd, kede poctivd prdce a cerstiast surovin jsou dohdnény dochucovadly, Spatnjmi tuky, co , hodné ydrii”,
a ostatnimi figly, aby jidlo bylo rychlejsi a Ceonéjsi. Cheeme pripravevat poctivd domdei jidla, proto , hotovky 2aklddime nékolikrdt denné. Jidta pripravujeme
adochucujeme tak, aby by(a dhadnd pro kazdodenni stravovdni, protoZe koalita a chut jsou pro nds nedileitéjsi

V mayimalui mive nakupujeme Cerstoé suraviny a preferujeme vyhlisené regiondlni producenty. Nasim oyznamnyim dodavatelem Cerstoé zeleniny je
Cestey farmdistoj trh a otedfené se hlisime k 2dktadni mysence hnuti Stow Food.



Napaje w k a"‘
Pivo Tepté ndpaje
Prazdroj 0,3 29 Ké Kdoa (espresso, tureckd) ...........ccvennen. 39 Ké
Prazdroj , Snyt 29 Ké Videitskd kdva 46 Ké
Prazdrgj ,MCiko" 29 Ké AGirska kava 69 Ké
Prazdvej hladinka 0,5 (............ooevenen. 39 Ké Caj éerny sackovy 35 Ké
Radegast Birell - nealko 0,3 (.............. 29 K¢ Caj BIO 45 Keé
Radegast Birell - nealko 0,5 € ............. 39 Ké Caj métovy éerstdy 65 Ké
Grog 59 Ké
Alkoho(lické ndpaje (2 cl) SORFAR DY v s9kKe
Absinth Jupanek 56 K Soaak ceroeny s9kKe
Slivovice LOKAL 39 K Horka Griotka 59 Ke
Slivovice KOSHER 39 K Horka Medoding...........coouveeerveeeneeennne S9Ké
Slivovice Zufdnek 39 Ké
S(iogvice.de(inel’z 36 Ké Nealkoho(ické ndpagje
Hruskovice Zufdnek 39 Ké Ovaniond domded .
e ) . ranzodd domaci soda 0,3 (€ .................. 38 Ké
Hruskovice Jevf inek 36K 20utd domdci soda 0,3 € 38 Ké
Meruitkovice Zufdnek.......................... 39 K¢ T mm—m——
Merunkovice Jdelinek 36 Ké
Ovechovka Zufinek 36 Ké
Borovicka 36 Ké
Grigtha 29 K¢é
Rum tuzemsky 29 Ké
Vodka praiskd 29 Ké
Stard mys(iveckd 29 Ké
Fernet stock 29 Ké
Fernet citrus 29 Ké
Becherovka 29 Ké
Zelena Bartida 36 Ké
Zelena Bozkoo 26 Ké
Vajecny (ikér 26 Ké
MEQODINA....cuvveeenrreerrrenreeeireeeeseeeeaeees 36 Ké

Provozovate(: Amlok, s.r.0.

0dpovédny vedouci: Jana Styblovd

0 koalitu cepovaného piva se stard mistr 0yéepni Lukds Svoboda.

Séflkuchar: Marek Janouch



