
 předkrmy a saláty? 
 

kč 
Carpaccio  188 

Restované kalamáry s česnekem  198 

Krevety na rozpálené pánvi  205 

Tatarský biftek a česnekové krutony  188 

Šunka San Daniele  198 

Bruschetta s rajčaty  148 

Mozzarella z buvolího mléka s rajčaty  198 

Žampion plněný špenátem, italskou slaninou 
a vaječným žloutkem 

 168 

Salát s restovaným kuřecím masem velký/malý 188/155 

Salát s kozím sýrem a sušenými rajčaty velký/malý 178/145 

Salát s avokádem a gorgonzolou velký/malý  195/158 

 polévky? 
 

kč 
Minestrone alla milanese  95 

Polévka z rajčat a paprik  
se sýrovými ravioli 

 98 

Denní polévka  95 

 plněné těstoviny a gnocchi? 
 

kč 
Tortelloni na másle se šalvějí  188 

Ravioli al’ pomodoro e basilico  188 

Lasagne s neapolským ragú  188 

Cannelloni s masovým ragú a lanýžem  238 

Gnocchi se sušenou šunkou a smetanou  195 

Gnocchi s lanýži a lanýžovým máslem  235 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 těstoviny a risotto? 
 

kč 
Spaghetti alla carbonara  185 

Spaghetti s bazalkovým pestem  198 

Spaghetti s lososem  185 

Spaghetti aglio olio e pancetta  175 

Spaghetti s krevetami  
a rajčatovou omáčkou 

 245 

Tagliatelle Ambiente  
s kuřecím masem 

 188 

Tagliatelle s neapolským ragú  175 

Tagliatelle s humrem a rajčaty  235 

Tagliatelle s Pražskou šunkou  
a chřestem 

 195 

Tagliatelle se špenátem,  
žampiony a smetanou 

 178 

Rigatoni s plátky hovězí svíčkové  
a rozmarýnem 

 198 

Rigatoni all’ arrabbiata  165 

Farfalle s mlíčím z tuňáka a brokolicí  198 

Farfalle s hříbky a smetanou  198 

Risotto s chřestem a bílým vínem  205 

Risotto se smrži  245 

 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ravioli? 
Základní plněné těstoviny. Podle 
oblasti v Itálii se liší tvar i náplň! 

cannelloni? 
Do tenkého těsta zabalené masové 
nebo zeleninové ragú. Nejlepší 
jsou "al forno", tedy zapečené se 
smetanou a sýrem! 

tortelloni? 
Na rozdíl od tortellini, které jsou 
malé a plněné většinou masem, 
se plní třeba sýrem nebo sezonní 
zeleninou! 

 
 
 
 
 
 
 
 

rigatoni? 
Krátké silné trubky s vroubkováním 
pro lepší zachycení omáčky! 

tagliatelle? 
Dlouhé, široké nudle, jedny 
z nejlepších těstovin! 

 farfalle? 
Mají vroubkované nebo zvlněné 
okraje a uprostřed jsou stisknuté. 
Název je odvozen z italského 
"farfalla" (motýl)! 

rýže? 
Vialone – drobná kulatozrnná rýže 
s vysokým obsahem škrobu dokáže 
absorbovat velké množství tekutiny 
aniž ztratí tvar. Ideální na přípravu 
risotta! 

 



 

menu? 
 

 hlavní chody? 200 g 
 

kč 
Tagliata z hovězí svíčkové  
na rozmarýnu se zeleným pepřem 

 298 

Ossobucco se šafránovým risottem  375 

Grilovaný losos v italské slanině  
s pečenými rajčaty a čerstvým špenátem 

 325 

Telecí saltimbocca se sušenou šunkou a šalvějí  345 

Kuřecí prsa s rajčatovou omáčkou  255 

Grilované jehněčí kotletky s rozmarýnem  375 

Steak z hovězí svíčkové s omáčkou  
ze zeleného pepře 

 425 

Palec z hovězí svíčkové s chilli omáčkou  395 

Filet mignons s hříbkovou omáčkou  425 

Hovězí entrecôte na toskánském olivovém  
oleji a rozmarýnu 

 388 

Telecí entrecôte na víně Marsala  395 

 přílohy? 
 

kč 
Domácí hranolky smažené v arašídovém oleji  58 

Gratinované brambory se sýrem  
Grana Padano a smetanou 

 58 

Gratinované brambory s rajčaty  65 

Brambory na másle  58 

Lanýžová polenta  75 

Česneková bageta/Špenátová bageta  58 

 zelenina? 
 

kč 
Míchaný listový salát  78 

Sezonní zelenina  85 

Grilovaná zelenina  85 

Dušený listový špenát  78 

Fazolové lusky se slaninou  88 

Brokolice na másle  75 

 

 

 

 raw? 
Steak má zprudka opečenou kůrku, 
uvnitř je syrový. Delikatesa pro 
labužníky! 

rare? 
Steak je zprudka opečený, uvnitř 
dorůžova, ale uprostřed ještě 
krvavý. Velice šťavnaté maso. 
Doporučujeme! 

medium? 
Steak je grilován tak, aby byl uvnitř 
růžový, ale ne syrový. Maso je 
šťavnaté, křehké! 

well done? 
Maso je uvnitř zcela propečené, 
téměř suché! 
 


