
NEJOBLÍBENĚJŠÍ 

PŘEDKRMY
Mozzarella s rajčaty  – campana DOP pravá mozzarella z buvolího mléka, rajčata, extra panenský olivový olej DOP a čerstvá bazalka … 195 

Fresella s rajčaty  – světlý italský chléb, rajčata Pachino, česnek, bazalka, čerstvé zelené olivy, extra panenský olivový olej DOP … 158

DOMÁCÍ TĚSTOVINY (Rádi vám připravíme těstoviny i v bezlepkové variantě.) 
Spaghetti Ambiente  – kuřecí maso, máslo, smetana, cibule, limeta a sýr Grana Padano … 195 
Spaghetti aglio e olio   – opečený česnek, extra panenský olivový olej, petrželka a sýr Grana Padano … 165 

Mezzaluni s rajčaty  – těstoviny plněné mozzarellou, omáčka z rajčat San Marzano, čerstvá bazalka a sýr Grana Padano … 198 
Penne s neapolským ragú  – ragú z hovězího, telecího a vepřového masa, rajčata San Marzano, červené víno, čerstvá bazalka a sýr Grana Padano … 188 

Penne cacciatore – ragú z farmářských kuřat, rozmarýn, rajčata San Marzano, bílé víno a česnek … 185 

PRAVÁ NEAPOLSKÁ DEGUSTACE
Dovedete si dobré jídlo náležitě užít a rádi byste ochutnali víc než jeden pokrm z nabídky? Anebo si prostě mezi tolika lákadly 
nedokážete vybrat? Zvolte jednu z výhodných degustačních nabídek a nechte se unášet chutěmi svých oblíbených i ještě 
neochutnaných pizz, těstovin a předkrmů. Velikost porcí si určujete sami. Degustovat můžete, co vaše ústa ráčí. Stačí vybrat 
jednu z možností, otočit kolečkem a pravá neapolská ochutnávka může začít!
Degustace podáváme od pondělí do pátku v 11:30 až 15:00 a v 18:00 až 23:00. V sobotu a neděli v 11:30 až 23:00.

DEGUSTACE „NEAPOL“ (pizza a těstoviny „degustuj, co zmůžeš“)
Cena na osobu ... 365
Cena na osobu od pondělí do pátku při zaplacení účtu a konzumaci do 18 hodin ... 298

DEGUSTACE „KAMPÁNIE“ (pizza, těstoviny a předkrmy „degustuj, co zmůžeš“)
Cena na osobu ... 555
Cena na osobu od pondělí do pátku při zaplacení účtu a konzumaci do 18 hodin ... 475

PŘEDKRMOVÝ BUFET
Volná degustace z každodenní nabídky italských předkrmů, salátů, uzenin a sýrů. Cena na osobu … 298

VERACE PIZZA NAPOLETANA
Margherita classica  – čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, pasírovaná rajčata San Marzano, čerstvá bazalka, 

sýr Grana Padano, olivový a slunečnicový olej ... 195 
Marinara  – čerstvě nakrájený česnek, oregano, pasírovaná rajčata San Marzano, čerstvá bazalka, olivový a slunečnicový olej ... 165 
Margherita con bufala  – čerstvá mozzarella z buvolího mléka DOP, pasírovaná rajčata San Marzano, čerstvá bazalka, 

sýr Grana Padano, olivový a slunečnicový olej ... 248 
S tuňákem – tuňák, cibule, čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, pasírovaná rajčata San Marzano, čerstvá bazalka, 

sýr Grana Padano, olivový a slunečnicový olej ... 185 
Margherita se žampiony  – čerstvé žampiony, pasírovaná rajčata San Marzano, čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, čerstvá bazalka, 

sýr Grana Padano, olivový a slunečnicový olej ... 188 
S parmskou šunkou – parmská šunka, rukola, cherry rajčata, čerstvá bazalka, sýr Grana Padano, 

čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, olivový a slunečnicový olej ... 245 
Diavola  – italský pikantní salám Ventricina, čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, čerstvá bazalka, 

pasírovaná rajčata San Marzano, sýr Grana Padano, olivový a slunečnicový olej ... 195 
Margherita se šunkou – šunka od kosti, čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, čerstvá bazalka, 

pasírovaná rajčata San Marzano, sýr Grana Padano, olivový a slunečnicový olej ... 188 
Capricciosa – čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, žampiony, šunka od kosti, artyčoky, sýr Grana Padano, 

rajčata San Marzano, čerstvá bazalka, olivový a slunečnicový olej ... 198 
Quattro formaggi  – čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, gorgonzola, sýr Grana Padano, sýr pecorino, čerstvá bazalka, olivový a slunečnicový olej ... 188 
Salsiccia e friarielli   – čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, čerstvá domácí italská klobása, friarielli, chilli papričky ... 205 
Sladká  – nutella a šlehačka ... 168 

 – bezmasá jídla      – pálivá jídla       – bezlepkové těstoviny

ČERSTVĚ VYMAČKANÁ ŠŤÁVA
Fresh juice – dle výběru 78
Domácí oranžáda (0,2/0,4 l)  48/89
Domácí citronáda (0,2/0,4 l) 48/89
Okurková limonáda (0,2/0,4 l) 48/89
Domácí ledový čaj (0,2/0,4 l) – limetový nebo mátový 48/89

DŽUSY (0,2 l)

Pomerančový 42
Jablečný 42
Ananasový 42
Grepový 42
Multivitaminový 42
Tomatový  48
Jahodový 54
Černý rybíz 42
Hruškový 48
Meruňkový 42
Brusinkový 57

NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE
Coca-Cola (0,2 l) 42
Coca-Cola Light (0,2 l) 42
Bio-Cola (0,355 l) 88
Sprite (0,2 l) 42
Tonic Kinley (0,25 l) 42
Fanta (0,2 l) 42
Canada dry (0,25 l) 44
Red Bull (0,25 l) 75

VODY
Mattoni Grand (0,33 l) 39
Mattoni Grand (0,33 l) – jemně perlivá 39
Mattoni Grand (0,33 l) – citron, pomeranč, grapefruit 39
Aquila (0,33 l) – neperlivá 39
Galvanina (0,5 l) – perlivá, neperlivá 68
Filette (0,75 l) – perlivá, jemně perlivá, neperlivá 98

ESPRESSO (KÁVA DANESI GOLD)

Espresso  54
Espresso ristretto  54
Espresso lungo  54
Espresso doppio  65
Espresso macchiato  58
Bezkofeinová káva 65

SPECIÁLNÍ KÁVY
Cappuccino  65
Vídeňská káva 65
Caffè latte  65
Caffè latte cioccolata  68
Alžírská káva 78
Irská káva 85
Espresso corretto  78
Hot Shot Galliano  85
Ledová káva 68
Caffè frappé  75

MLÉČNÝ SHAKE
Vanilkový shake se zmrzlinou 66
Banánový shake 63
Jahodový shake 66
Shake z lesního ovoce 75

TEPLÉ NÁPOJE
Bombardino caffè 69
Bombardino  79 
Horká čokoláda 64
Bílá čokoláda 64
Vin brulé – svařené víno 58
Grog  46

SYPANÉ ČAJE (TÉ ALTHAUS)

Assam Meleng  80
Darjeeling Puttabong FTGFOP First Flush  85
Imperial Earl Grey  78
Sencha Senpai  85
Red Fruit Flash  78
Strawberry Flip  78
Chamomile Meadow  85
Rooibos Cream Caramel  78

SÁČKOVANÉ ČAJE (TÉ ALTHAUS)  45

English Breakfast, Assam Meleng GFBOP, Darjeeling Castleton, 
Royal Earl Grey, China Zhu Cha, Sencha Senpai, Jasmine, Ting Juan, 
Grün Matinee, Chamomile Meadow, Bavarian Mint, Wild Berries, 
Rooibos Strawberry Cream, Green Ginseng, Persischer Apfel

BYLINKOVÉ ČAJE
Čaj z čerstvé máty 65
Zázvorový čaj 65

APERITIVY
Martini Extra Dry (8 cl) 85
Martini Bianco (8 cl) 85
Martini Rosso (8 cl) 85
Martini Rosato (8 cl) 78
Campari Bitter (8 cl) 98
Crodino (10 cl) – nealkoholický aperitiv 65
Marsala seco (4 cl) 85
Graham’s port fi ne white (4 cl) 78
Graham’s port fi ne ruby (4 cl) 75
Graham’s port fi ne tawny (4 cl) 75
Graham’s port 10 years old tawny (4 cl) 98

PIVO
Pilsner Urquell (0,5 l) 65
Pilsner Urquell (0,3 l) 55
Heineken (0,33 l) 69
Radegast Birell (0,5 l) – nealkoholické pivo 55
Radegast Birell (0,3 l) – nealkoholické pivo 45
Birra Moretti (0,33 l) 58

NÁPOJE

Marinara
čerstvě nakrájený česnek, oregano, 

pasírovaná rajčata San Marzano, čerstvá 
bazalka, olivový a slunečnicový olej

Margherita classica
čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“, 

pasírovaná rajčata San Marzano, čerstvá 
bazalka, olivový a slunečnicový olej

Diavola
italský pikantní salám, čerstvá mozzarella 
fi or di latte „Sorì“, pasírovaná rajčata 
San Marzano, čerstvá bazalka, olivový 

a slunečnicový olej

Margherita se žampiony
žampiony, parmezán, pasírovaná rajčata 

San Marzano, čerstvá mozzarella fi or 
di latte „Sorì“, čerstvá bazalka, olivový 

a slunečnicový olej

Kamenáč
jedna z nejlepších ryb • připravuje se buď ve 
čtyřech fi látkách, nebo rozdělená na poloviny, 
lze zcela vykostit • nejchutnější je pečený „na 

kosti“ a až poté vykostěný • výborný ve spojení 
s divokým kořením nebo čerstvými bylinami

Margherita con bufala DOP
čerstvá mozzarella bufala DOP, pasírovaná 

rajčata San Marzano, čerstvá bazalka, 
olivový a slunečnicový olej

S parmskou šunkou
sušená parmská šunka, rukola, cherry 
rajčata, čerstvá bazalka, parmezán, 
čerstvá mozzarella fi or di latte „Sorì“

S tuňákem
tuňák, cibule, čerstvá mozzarella fi or 

di latte „Sorì“, pasírovaná rajčata San 
Marzano, čerstvá bazalka, olivový 

a slunečnicový olej

Sladká
nutella a šlehačka

Mořský vlk
výborné, pevné bílé maso téměř bez tuku • velice 

chutné • může se připravovat vcelku nebo vyfi letovaný • 
jedinečná je kombinace s čerstvými bylinami

Pražma
zdánlivě obyčejná, avšak neobyčejně chutná ryba – 

naprostá klasika! • nepatrně tučnější maso • může se 
připravovat vcelku nebo vyfi letovaná

Losos
naprostá klasika • kvalita Label rouge • jemné růžové maso, mírně 

tučné • lze je úplně zbavit kostí • podává se v podobě steaků

Svatý Petr
pevné bílé maso • může se připravovat vcelku 

nebo vyfi letovaný • výborný ve spojení 
s bylinami, kapary nebo rajčatovou omáčkou

Kalamáry
vynikají specifi ckou chutí • vhodné ke 
grilování, dušení i restování • výborné 

jako součást těstovin i risotta

Mušle
ve skořápce je velmi chutné bílé maso • vaří se s bílým 
vínem • výborné ve spojení s česnekem a bylinkami • 

podávají se jako součást těstovin nebo risotta 

Slávky (cozze)
skořápka je plná jemného růžového masa • vaří se s bílým 

vínem • výborné ve spojení s česnekem a bylinkami • podávají 
se jako hlavní jídlo nebo jako součást těstovin či risotta

PIZZA
Chceme, aby vám naše pizza neležela v žaludku, ale v srdci. Každý dobrý kuchař vám řekne, že tajemství dobrého jídla spočívá v kvalitních čerstvých surovinách. To ale není 
všechno. Nejlepší parmezán pochází z Parmy a nikdo nikde neudělá lepší. Nejlepší mozzarella je z Kampánie a rajčata z okolí Neapole. Čím to je? Podle zasvěcených je to silnou 
tradicí, která nedovolí lidem měnit staré zvyky. Nedovolí vyměnit ruční práci za moderní technologie, aby výroba byla snadnější a levnější. Je nám potěšením péct pro vás 
tradiční neapolskou pizzu čisté, přírodní chuti s nejlepšími rajčaty a mozzarellou. Pizzu válenou ručně podle střežené tradice Verace Pizza Napoletana. Všechno, co na naší 
pizze najdete, je připraveno tak, aby byla vždy čerstvá a chutná – jako tam, kde dobrá pizza není otázkou zisku, ale osobní hrdosti a srdce.

NABÍDKA ČERSTVÝCH RYB
Naše ryby jsou vždy stoprocentně čerstvé – přebíráme je nejpozději 24 hodin po výlovu, tedy nejdřív, jak to v zemi bez moře vůbec jde. Naši dodavatelé je pro vás nakupují časně 
ráno na rybích trzích v severní Itálii a pak už uhánějí s větrem o závod do ČR. Jde výhradně o ryby lovené do sítí nebo na udici, nikoli chované v sádkách! K našemu šefkuchaři 
se dostávají celé, takže si může snadno ověřit, že jsou v prvotřídním stavu. Připravujeme je na lávovém grilu a záleží jen na vás, jestli vám vyhovuje spíš fi let, nebo ryba vcelku. 
Pokud ryby nejsou momentálně k dispozici, důvod je jediný: hosté o ně měli takový zájem, že jsou ten den už vyprodány. 



LIKÉRY A DESTILÁTY (4 cl)
Bombay Sapphire Gin 78
Keglewich Vodka Melone 78
Baileys  78
Absinth  88
Sambuca Ramazzotti  78
Kahlúa  75
Amaretto Disaronno  85
Becherovka  68
Slivovice Kosher 5 y.o.  85
Fernet Stock  65
Fernet Citrus  65
Fernet Branca  78
Jägermeister  75
Amaro Ramazzotti  78
Grand Marnier  105
Limoncello Villa Massa  85
Crema di limoncello Villa Massa  88
Galliano  88
Montenegro  78

GRAPPA (4 cl)
Sibona di Barolo  115
Sibona di Uvedilanga  108
Sibona di Barbera  105
Sibona di Moscato  105
Sibona di Brachetto  108
Sibona di Chardonnay  105
Sibona Nebbiolo di Porto  118
Sibona Barbera di Sherry  105
Sibona Barbaresco “Riserva speciale”  219
Roner – Gewürztraminer  99
Roner – Sauvignon  98
Roner – Myrtillo  78
Roner – La Morbida  85
Caparzo Brunello  108
Marzadro Acqu. di Pere Willi. 40% Stil Or 98
Marzadro Grapp di Teroldego 41% Monovitigno 105
Marzadro Grappa di Moscato 41% Monovitigno 105
Marzadro Grappa di Marzadro 43 105
Marzadro Grapp le Dociotto lune 40% Stravechia 108
Marzadro Le Giare Grappa affi nata Chardonnay 135
Marzadro Le Giare Grappa affi nata Amore 135
Marzadro Le Giare Grappa affi nata Gewürztraminer 135
Marzadro liguore 138
Marzadro-riserva Acaia 345

KOŇAKY A BRANDY (4 cl)
Hennessy V.S 95
Hennessy Fine de Cognac 105
Hennessy X.O 345
Otard V.S.O.P 105
Metaxa ***** 75
Calvados Busnel Reserve 125
Napoleon Brandy 68

WHISKY A BOURBON (4 cl)
Jack Daniel’s  85
Jack Daniel’s Gentleman Jack  95
Jack Daniel’s Single Barrel  108
Grant’s  68
Glenfi ddich single malt 12 y.o.  98
Glenfi ddich single malt 15 y.o.  115
Glenfi ddich single malt 18 y.o.  135
J. Walker Red Label  68
Jameson  75
Jim Beam  78
Oban 14 y.o.  115 

VODKA (4 cl)
Finlandia Vodka 75
Finlandia Lime 75
Finlandia Cranberry 75
Finlandia Grapefruit 75
Finlandia Mango 75

RUM (4 cl)
Bacardi Carta Blanca 75
Bacardi 8 y.o.  95
Bacardi Razz  75
Matusalem Clásico 15 y.o. 98
Cachaça 68
Captain Morgan Spiced Gold 68

TEQUILA (4 cl)
El Jimador reposado 85
El Jimador blanco 78
Herradura blanco 105
Herradura reposado 115

NEALKOHOLICKÉ MÍCHANÉ NÁPOJE
French Kiss – zázvorová limonáda, citronová šťáva, grenadina 80
Virgin Colada – ananasový džus, kokosový sirup, smetana 85
Mojito – třtinový cukr, limeta, čerstvá máta, soda 88
Caipirinha de Abacaxi – čerstvý ananas, ananasový džus, 

třtinový cukr, soda 70

MÍCHANÉ NÁPOJE
Kir – bílé víno, créme de cassis 115
Martini Cocktail – bombay sapphire gin, martini extra dry 108
High Society – bombay sapphire gin, campari, original peach tree, 

grapefruitový džus 108
Mojito – bacardi, třtinový cukr, čerstvá máta, soda, limety 135
Caipirinha – cachaça, třtinový cukr, limeta 125
Caipiroska – vodka, třtinový cukr, limeta 108
Grappina – grappa, třtinový cukr, limeta 105
Limoncellina – limoncello, třtinový cukr, limeta 98
Piña Colada – bacardi, coconut bols, ananasový džus, smetana 118
Waldorf – martini extra dry, martini rosso, ananasový džus, citronová šťáva 98
Orgasmus – vodka fi nlandia, kahlúa, amaretto, baileys, smetana 115
Nuova – sambuca, curacao blue, grand marnier, pomerančový džus 125
Cuba Libre – bacardi, coca-cola, limeta 108
Strawberry daiquiri – bacardi, jahody, citronová šťáva, cukr 125
Seabreeze – vodka fi nlandia, grapefruitový a brusinkový džus 105
Bloody Mary – vodka, tomatový džus, tabasco, worchester, pepř, sůl 108
Sex on the Beach – vodka fi nlandia, broskvový likér, pomerančový 

a brusinkový džus, grenadina 115
Swimming Pool (pro dva) – vodka fi nlandia, curacao blue, coconut 

bols, smetana, ananasový džus 228
Cosmopolitan – vodka fi nlandia, brusinkový džus, limetový sirup, triple sec 105
Long Island Ice Tea – vodka fi nlandia, bombay sapphire gin, bacardi, 

pepe lopez silver, triple sec, citronová šťáva, coca-cola 135
Margarita – pepe lopez silver, citronová šťáva, triple sec 108
Tequila Sunrise – pepe lopez silver, pomerančový džus, grenadina 108
B 52 – kahlúa, baileys, absinth 98

MÍCHANÉ NÁPOJE Z PROSECCA
Bellini – prosecco, broskve 125
Rossini – prosecco, jahody 125
Rosalini – prosecco, meloun 125
Sorbetto di lamponi – prosecco, maliny 128
Sorbetto di limone – prosecco, vodka fi nlandia, citronová zmrzlina 108
Kir Royal – prosecco, crème de cassis 145

NÁPOJESEZONNÍ MENU

w w w . a m b i . c z

PRVNÍ CHODY 
Hovězí tartar – čerstvě zamíchaný tatarský biftek s kapary a sýrem Grana Padano 178 

Tagliata s čerstvým rozmarýnem – syrové plátky hovězí svíčkové na rozpálené pánvi s panenským olivovým olejem, zelený pepř 195 

Krevetky na horké pánvi – malé krevety s česnekem a olivovým olejem servírované na rozpálené pánvi, toast 185 

Kalamáry s česnekem a rukolou – čerstvé kalamáry, česnek, rukola, extra panenský olivový olej DOP 198 

Carpaccio – jemné plátky svíčkové, extra panenský olivový olej DOP, černé olivy s peckou, citron, domácí majonéza, sýr Grana Padano 185 

Carpaccio s lanýžovým olejem – jemné plátky svíčkové s lanýžovým olejem, sýr Grana Padano 215 

Salát s avokádem a gorgonzolou   – avokádo, černé olivy s peckou, vlašské ořechy, listový salát, rukola, sýr gorgonzola (malý/velký) 148/188 

Řecký salát  – řecký sýr feta, rajčata, papriky, okurky, oregano, cibule, čerstvé zelené olivy s peckou a římský salát (malý/velký) 148/188 

Rukolový salát  – rukola, piniová semínka, extra panenský olivový olej DOP, ocet balsamico, míchaný listový salát (malý/velký) 138/165 

Minestrone pomodoro – italská slanina, čerstvá zelenina, rajčata San Marzano, česnek, bazalka, sýr Grana Padano,  

               extra panenský olivový olej DOP 98 

 

DRUHÉ CHODY (DOMÁCÍ TĚSTOVINY)  
Rádi vám připravíme spaghetti a penne i v bezlepkové variantě  
Spaghetti il piennolo  – tomaty ,,il piennolo" z Vesuvu, olivový olej DOP, čerstvá bazalka 225 

Spaghetti alla carbonara – italská slanina, guanciale – sušené vepřové líčko, máslo, smetana, vejce, pepř a sýr Grana Padano 195 

Tagliatelle s mořským vlkem – čerstvý mořský vlk, rajčata Pachino, máslo a sýr pecorino vecchio  218 

Penne alla tagliata – hovězí plátky pečené na rozmarýnu, rukola, rajčata Pachino, extra panenský olivový olej DOP a zelený pepř 198 

Tortelloni s gorgonzolou, ořechy a hruškou  – velké domácí tortelloni plněné čerstvým listovým špenátem a sýrem ricotta z buvolího mléka, 

gorgonzolová omáčka 198 

Lasagne s neapolským ragú – široké nudle prokládané neapolským ragú z hovězího, telecího a vepřového masa, bazalka a sýr Grana Padano 195 

Zapečené cannelloni – zapečené těstovinové rolky plněné telecím, vepřovým a kuřecím masem, listovým špenátem a  

             sýrem ricotta z buvolího mléka 198 

Gnocchi s houbami a smetanou  – čerstvé sezonní houby, smetana a sýr Grana Padano 188 

Risotto s krevetami a tomaty – Italská rýže ,,carnaroli", podušené krevety s tomaty, libečkem a limetou, olivový olej DOP 245 

 

HLAVNÍ CHODY (Sestavte si svůj steak + úprava + ochucení) 
V případě, že nebudete mít zvláštní požadavek na úpravu, ugrilujeme Váš hovězí steak (200 g) „medium“. 

Kuřecí steak – grilované prso z farmářského vodňanského kuřete protknuté parmskou šunkou, čerstvý tymián, bazalkové máslo z buvolího mléka 265 

Filet, charolais – hovězí svíčková, velmi jemné, chutné, téměř žádný tuk, velmi měkké 398 

Fillet mignons, charolais – 3 ks, nejjemnější část hovězí svíčkové, šťavnaté, téměř žádný tuk, velmi měkké, podáváme ve třech kusech 398 

Maso pochází z tuzemských mladých býků o stáří 22 měsíců. Zraje ve vyvěšených čtvrtích 8 až 9 týdnů při teplotě 0 až 2 °C,  

má jasně červenou barvu, je měkké, velmi šťavnaté a velmi chutné. 

Hovězí kýta "rump" 200g – legendární malá část kýty z mladých býků, pro grilování nejvhodnější. Maso je velmi šťavnaté, není tak jemné jako filet, 

přesto je měkké a chuťově nepřekonatelné. 358

Nízký roštěnec 200g – libovější část tzv. nízkého roštěnce. Velmi křehké a chutné maso, které není prorostlé 368

Vysoký roštěnec 300g – nejchutnější část hovězího. Krájí se z vysokého roštěnce mezi 9. a 11. žebrem. Maso je lehce prorostlé, 

              což mu během grilování dodává jedinečnou chuť. 428

OCHUCENÍ STEAKŮ 
Ambiente – slaninové máslo z buvolího mléka, jalovec 

Se zeleným pepřem – čerstvý zelený pepř,  

omáčka demi-glace, brandy, máslo 

S lanýži – extra panenský olivový olej DOP ochucený bílým lanýžem 

S houbami – sezonní houby, šalotka, máslo, omáčka demi-glace 

S bazalkou – bazalkové máslo z buvolího mléka 

S čerstvým rozmarýnem – čerstvý rozmarýn,  

extra panenský olivový olej DOP 

S omáčkou z pečených paprik –  pečená paprika, čerstvé chilli papričky, 

šalotka, máslo, slepičí vývar 

PŘÍLOHY 
Gratinované brambory s česnekem a smetanou 58 

Domácí hranolky smažené v arašídovém oleji 58 

  

ZELENINA 
Malý míchaný salát z rajčat, paprik a okurek 68 

Čerstvá zelenina dušená na másle 65 

Karotka na másle 65 

Špenát na másle 88 

Grilovaná zelenina 78 

 

DOPORUČUJEME VYZRÁLÉ ČESKÉ HOVĚZÍ 


