LAFE-)AVOY

o OO
Menu
: TROUTY
Snidané
148 K¢ Kontinentalni snidané

toast, biosyr ementdl, vejee nahnilicko, domdei pecivo, biomaslo, domdci marmelada,
kdva s mlékem, kakao nebo Caj

178K¢  Snidané Savoy
toast, Prazska Sunka, biosyr ementdl, vejee nahnilicko, domaei pecivo, biomdslo,
domdci marmeldda, orfechovd babovka, éokolada Savoy

378 K¢ Francouzska snidané

domadci pecivo, smazeny sladky toast s javorovym sirupem, grilované merguezi
s hranolkami, Prazskd Sunka, vejce natvrdo, francouzsky syr s plisni, biomaslo,
croissant, sezonni ovoce, cerstvé vymackand Stava z pomeranci, café au lait

348 K¢ Anglicka snidané
toast, pecené vejce, opecend slanina, jemny parek a rajcata, fazole v rajéatové
omacee, domaci pecivo, biomaslo, Cerstvé vymackand Stdva z pomeranéd, ¢aj s mlékem

365 K¢ Americka snidané

toast s grilovanou slaninou, pe¢enym vejeem, grilovanym kuretem a hranolkami,
sezonni ovoce, cerstvé vymackand stava z pomeranci, cokoldda Savoy.
Kurte z volného vybéhu z jihodeskeé farmy.

188K¢  Zdrava snidané

kukuriéné lupinky, ¢okolddové miisli, slunecnicova a dynova seminka s ovocem,

bily jogurt, celozrnné pecivo, biomaslo, domdci marmelada, éerstvé biomléko, Cerstveé
vymackand §tava z pomeranci

Vajeéﬂé JI/ dla {ze 3 vajec}

vejee z rodinné farmy Viclava Matouska

28Ké  Vejee nahnilicko {1 ks}
118Ké  Vejee do skla
138K¢  Vejee do skla s parmezanem

98 K¢ Michana vejce s pazitkou

98 K¢ Michand vejce s cibulkou
128K¢  Sazena vejce se Sunkou
128 Ké  Sazena vejee se slaninou
178K¢  Sazena vejce s ¢ernym lanyZem
168k Omeleta Savoy se syrem Gruyere { DOPORUCUJEME |
158K¢ Omeleta se Sunkou

158K¢  Omeleta se Spendtem, cibuli a éesnekem
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Mala jidla
7 denni nabidky malych jidel si miiZete vybrat také ve vitriné.

Denni nabidka syri z vitriny {100 g} 208 K¢

| VRELE DOPORUCUJEME } Pirek Savoy {3ks} 128 K¢
Stavnaty libovy parek s domaci zazvorovou hotéici,
¢erstvym kienem a chlebem Sumava

Tepla Prazska Sunka {110 g} 128 Ké
s kyselymi okurkami, cerstvym krenem, domact
zazvorovou hoFtici a chlebem Sumava

Parizsky Sunkovy chléb 178 Ké

véhlasny chléb z pekarstvi Poildne s Prazskou Sunkou zapeceny
s biosyrem ementél a poSirované vejce

[ DOPORUCUJEME } Paji7sky chléh s kozim syrem 185 Ké

véhlasny chléb z pekarstvi Poilane zapeceny s kozim syrem,
cerstvé oregano, pecend Cervend repa a orechy v karamelu

Sezonni salaty
Zeleninovy salat dle denni nabidky 118 K¢

Salat s marinovanym lososem {80 g} 188 Ké

cerstvy listovy saldt a sezonni zelenina

Salat s gratinovanym kozim syrem 198 K¢

pecend rajcata, vlasské orechy v karamelu, polnicek a javorovy sirup

Salat s marinovanym kurecim prsem {120 g} 188 Ké
cerstvy listovy saldt s horcicovym dresinkem, sezonni zelenina,
kute z volného vybéhu z jihoceskeé farmy

Restauranty a polévky

Nazev ,restaurant” mél premiéru v Parizi roku 1765.

Prodavac polévek jménem Boulanger nabizel ovéi nozky v bilé omacee
a své polévky nazyval ,restaurants* nebo ,restoratives®,

nebot diky nim ¢lovék obnovil své télesné sily.

Karotkovy s grilovanym kurecim prsem 128 K¢

kute z volného vybéhu z jihoceskeé farmy

[ DOPORUCUJEME } Hraskovy s krutony 128 Ke

Cockovy s opecenou klobdsou 125 Ké

[ DOPORUCUJEME } Slepici polévka 125 K¢

s jatrovymi knedlicky, domécimi nudlemi a biokarotkou

Doméeci pecivo 28 Ké
Rédi vdm rozpeceme také bezlepkovou bagetu. @



Hlavni jidla

245k¢  Tatarsky biftek Savoy {120 g} { DOPORUCUJEME |

cerstvé zamichané a ochucené hovézi dle vlastni receptury s topinkami

245K¢  Grilované kureci prso {200 g}

na tymidnu se sezonni zeleninou na masle. Kure z volného vybéhu z jihoceské farmy.

245K¢  Teleei koleno na zeleniné {180 g}

pecené 24 hodin ve vakuu. Kazdy den do vyprodani.

225 K¢ Pecena Prazska Sunka {180 g}

s bramborovym pyré a ki'enovou omackou

29sk¢  Talif Savoy {300 ¢} { DOPORUCUJEME |

pecend Prazskd Sunka, jemny parek, merguezi, doméaei zeli, maslové brambory,
domaci zazvorova horéice a chlébh Sumava

295K¢é¢  Pecend kachna na medu {250 g}

s domdeim zelim a houskovymi knedliky. Kazdy den do vyprodéni.

238Ké  Smazeny veprovy iizek {180 g} { DOPORUCUJEME |

s bramborovym saldtem a domacimi brusinkami

235K¢  Smazeny kureci rizek {180 g}

s bramborovym saldtem a domacimi brusinkami. Kute z volného vybéhu z jihoceské farmy.

185Ké  Domdci ovocné knedliky

tvarohové knedliky plnéné Cerstvym sezonnim ovocem s cukrem a maslem.
Vyberte si: strouhany tvaroh, cokoldda, starocesky pernik,
zakysand smetana, skoricovy cukr.

Pfilohy
50 K¢ Domdci hranolky smaZené v arasidovém oleji
50 K¢ Houskové knedliky
50Ké  Maslové brambory s pazitkou
55Ké¢  Bramborové pyré
55K¢  Gratinované brambory
85Ké  Sezonni zelenina na masle

Dezerty
45K¢  Zmrzlina {kopecek}
128K¢  Zmrzlinovy pohdr se sezonnim ovocem
155K¢  Zmrzlinovy pohar Savoy

Denni nabidka dezerti
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Nabidka celych dortii na objednavku

Dort Savoy Cokoladova vina
2,1 kg/938 K¢ 3 kg/1430 K¢

Dort Mascarpone Tvarohovy dort s jahodami
1,4 kg/935 Ké 1,6 kg/948 Ké

Parizsky rolovany dort Dort Sacher
2,4 kg/835 K¢ 1,8 kg/995 Ké

Vanilkovy cheesecake Vanilkova kopule s pomeranci
1,7 kg/1035 K¢ 2,5 kg/938 K¢



